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Instituto Andino Patagonico de Tecnologias Biologicas y Geoambientales (IPATEC, CONICET-UNCO)
Instituto de Investigaciones Biotecnolégicas (IIB-INTECH, CONICET-UNSAM)
Camara de Cerveceros Artesanales de Argentina (CCAA)

El evento itinerante Ciencia y Cerveza es un espacio destinado a propiciar la interaccion entre el sector
cientifico-tecnoldgico y el socio-productivo, buscando potenciar la sinergia entre el ambito ptblico y el privado.
El evento incluye diversas actividades de indole técnico y social que nuclean a los actores mas relevantes

del campo como productores cerveceros artesanales de Argentina y paises limitrofes, investigadores,
profesionales, estudiantes y funcionarios piblicos.

Es una actividad que nace en 2017 en las ciudades de Bariloche y Buenos Aires, como una instancia superadora
de las primeras Jornadas de Ciencia y Tecnologia Cervecera realizadas en 2015 por el Instituto Andino
Patagdnico de Tecnologias Bioldgicas y Geoambientales (IPATEC, CONICET-UNCO).

En la actualidad, la actividad cervecera representa una importante fuerza econémica con un crecimiento del 25 al 30%
anual que impacta fuertemente en el territorio nacional. Existen no menos de 450 micro-cervecerias en el pais
que generan multiples puestos de trabajo y dinamizan las economias regionales.

El IPATEC tiene la coleccion de levaduras cerveceras mas grande de América Latina y en la Argentina cuenta

con el reservorio mas importante de levaduras naturales. Desde 2011 posee un tipo de levadura salvaje (Saccharomyces
eubayanus) descubierta en los bosques patagonicos por Libkind y un equipo de cientificos de Argentina, Portugal

y Estados Unidos. Se trata de la madre de la levadura lager, levadura que hoy se utiliza para hacer casi el 95%

de la cerveza industrial a nivel mundial.

El equipo de trabajo del IPATEC ha avanzado mucho en el proceso de domesticar la levadura, y hacerla apta para
fermentacion en fabricas cerveceras, con el objeto de generar cervezas tnicas en el mundo con identidad regional, es
decir con insumos propios como el lapulo patagonico, el agua de deshielo de glaciares patagonicos, la cebada y la estrella
nacional: la levadura patagbnica. Hoy proyecta el primer Centro de Referencia en Levaduras y Tecnologia Cervecera
(CRELTEC) en la ciudad de Bariloche.
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CRONOGRAMA

VIERNES 1

Universidad Nacional de San Martin (UNSAM) - Campus Miguelete - Auditorio Tanque
- Francia 34, San Martin - Buenos Aires, Argentina -

8:30a9:00 Acreditaciéon
9:00 a 9:30 Apertura institucional
9:30a10:00 Espacio “El1 CONICET y UNSAM se vinculan”
10:00a10:30  Presentacion de la CaAmara de Cerveceros Artesanales de Argentina (CCAA)
10:30a13:00  Curso Teoérico avanzado “LEVADURAS CERVECERAS ¥ SU MANEJO EN FABRICA - PARTE 7

A CARGO DEL DR. DIEGO LIBKIND (IPATEC, CONICET-UNCO)
13:00a14:00  Almuerzo libre
14:00a16:00  Curso Teorico avanzado “LLEVADURAS CERVECERAS Y SU MANEJO EN FABRICA - PARTE 17

A CARGO DEL DR. DIEGO LIBKIND (IPATEC, CONICET-UNCO)
16:00a16:30  Café
16:30219:30  Curso Teorico: “RE-UTILIZACION DE LEVADURAS”

A CARGO DEL DR. DIEGO L1BKIND (IPATEC, CONICET-UNCO)
SABADO 2
Instituto de Investigaciones Biotecnologicas (IIB-INTECH) - UNSAM - Campus Miguelete
- Francia 34, San Martin - Buenos Aires, Argentina -
8:30 2 9:00 Acreditacion curso teérico-practico "Contaminantes Cerveceros y su Control en Fabrica"
9:00 a 13:00 Curso tedrico-practico “CONTAMINANTES CERVECEROS ¥ SU CONTROL EN FABRICA”
9:00210:00 PARTE TEORICA EN EL AUDITORIO DEL [IB-INTECH
10:15a13:00 PARTE PRACTICA EN LOS LABORATORIOS DEL I[IB-INTECH

13:00a14:00  Almuerzo libre
13:45a14:00  Acreditacion curso tedrico-practico "Microscopia Cervecera: Control de Calidad de Levaduras en Fabrica"
14:00a18:00  Curso tedrico-practico “Microscoria CERVECERA: CONTROL DE CALIDAD DE LEVADURAS EN FABRICA”

14:00 a 15:00 PARTE TEORICA EN EL AUDITORIO DEL [IB-INTECH
15:15a 18:00 PARTE PRACTICA EN LOS LABORATORIOS/AULAS DEL IIB-INTECH

NACIONAL DE

A
SAN MARTIN w :3.5

CONICET D UNIVERSIDAD CONICET G

ITB-INTECH 1P A TE C

Ministerio de Ciencia,
Tecnologia e Innovacién Productiva

Presidencia de la Nacién

N
2]

‘?‘é / wBe
AR

Y {CCARY




UBICACION

£ Estacion SAN MARTR Estacion MIGUELETE —
Edificio

Tornavias
FERRO
. CARRIL MITRE AULARIO
/] Laboratorio de
e B, wl ] Auditorio] 11 ] [Clencias ann
Irigoyen : wﬂ arpa Sociales | |Nanotecnologla . IIPC

Biblioteca
Central

— — Teatro
Tornavias|/

Entrads.
25 de Mayo

Av. gral. Paz —
1km.

TRENES
Linea Mitre (Ramal José Le6n Suarez)
Estacion San Martin o estacién Miguelete

COLECTIVOS
21, 28, 57, 78, 87, 106, 117, 123, 161, 169, 176
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