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CIENCIA&CERVEZ,

SANTA FE - ROSARIO

Instituto Andino Patagonico de Tecnologias Biologicas y Geoambientales (IPATEC, CONICET-UNCO)
Centro Cientifico Tecnologico CONICET Santa FE

Centro Cientifico Tecnologico CONICET Rosario

Camara Rosarina de Artesanos Cerveceros (CRAC)

Cltster Cerveza Santafesina

Camara de Cerveceros Artesanales de Santa Fe

El evento itinerante Ciencia y Cerveza es un espacio destinado a propiciar la interaccion entre el sector
cientifico-tecnoldgico y el socio-productivo, buscando potenciar la sinergia entre el ambito publico y el privado.
El evento incluye diversas actividades de indole técnico y social que nuclean a los actores méas relevantes

del campo como productores cerveceros artesanales de Argentina y paises limitrofes, investigadores,
profesionales, estudiantes y funcionarios publicos.

Es una actividad que nace en 2017 en las ciudades de Bariloche y Buenos Aires, como una instancia superadora
de las primeras Jornadas de Ciencia y Tecnologia Cervecera realizadas en 2015 por el Instituto Andino
Patagonico de Tecnologias Biolégicas y Geoambientales (IPATEC, CONICET-UNCO).

En la actualidad, la actividad cervecera representa una importante fuerza econémica con un crecimiento del 25 al 30%
anual que impacta fuertemente en el territorio nacional. Existen no menos de 450 micro-cervecerias en el pais
que generan multiples puestos de trabajo y dinamizan las economias regionales.

El IPATEC tiene la coleccion de levaduras cerveceras mas grande de América Latina y en la Argentina cuenta

con el reservorio mas importante de levaduras naturales. Desde 2011 posee un tipo de levadura salvaje (Saccharomyces
eubayanus) descubierta en los bosques patagdnicos por Libkind y un equipo de cientificos de Argentina, Portugal

y Estados Unidos. Se trata de 1a madre de la levadura lager, levadura que hoy se utiliza para hacer casi el 95%

de la cerveza industrial a nivel mundial.

El equipo de trabajo del IPATEC ha avanzado mucho en el proceso de domesticar la levadura, y hacerla apta para
fermentacion en fabricas cerveceras, con el objeto de generar cervezas tnicas en el mundo con identidad regional, es
decir con insumos propios como el lipulo patagbnico, el agua de deshielo de glaciares patagonicos, la cebada y la estrella

IPATEC

OriciNA DE VINCULACION TEcNoLOGIcA DEL CCT CONICET Santa FE

OriciNA DE VINCULACION TEcNoLOGIcA DEL CCT CONICET Rosario

CONICET &5 CONICET CONICET o~ Ministerio de Ciencia,
o o= o CRAC G Tecnologia ¢ mnavacin productia
CAMARA ROSARINA DE Presidencia de la Nacién

1 P AT E C SANTA FE ROSARIO 08 CERVECEROS



CIENCIA&CERVEZ,

SANTA FE - ROSARIO

CRONOGRAMA
VIERNES 3
Auditorio del Centro Cientifico Tecnolégico (CCT) CONICET
- Santa Fe (Giiemes 3450) - Santa Fe, Argentina -
8:00 a 9:00 Acreditacién
9:00 a 9:30 Apertura
9:30 a 10:15 Espacio “El CONICET y la Universidad se vinculan”

10:30 a 13:00

13:00 a 14:00

14:00 a 15:45

16:30 a 19:30

20:00

A CARGO DEL DR. LiSANDRO SELUY (FAc. DE INGENIERIA Y CIENCIAS HipRICAS DE 1.A UNL), DR. DIEGO LIBKIND
(IPATEC, CONICET-UNCO) Y Lic. RomiNa Joris (Fac. pE Bioquimica Y Ciencias BioLocicas DE 1A UNL)

Curso Teorico:
“MANEJO DE LEVADURAS CERVECERAS - PARTE I” A cARGO DEL DR. DiEGo LiBkinp (IPATEC, CONICET-UNCO)

Almuerzo libre

Curso Teorico:
“MANEJO DE LEVADURAS CERVECERAS - PARTE II” A cARGO DEL DR. D1EGo LiBkiND (IPATEC, CONICET-UNCO)

Curso Teorico:
“RE-UTILIZACION DE LEVADURAS” A CARGO DEL DR. DIEGO LiBKIND (IPATEC, CONICET-UNCO)

Degustacion

8:30

9:00 a 13:00

SABADO 4

Facultad de Ingenieria y Ciencias Hidricas (FICH) de la Universidad Nacional del Litoral (UNL)
- Ciudad Universitaria, Ruta Nacional N° 168 (Km 472,4) - Santa Fe, Argentina -

Acreditacion curso efluentes

Curso tedrico-practico sobre tratamiento de efluentes en el sector cervecero
A CARGO DEL DR. Lisanpro SeLuy (INTEC, CONICET-UNL)
CON LA COLABORACION DEL DR. RAUL N. CoMmELLI (CONICET/UNL) v 1.A Msc. Maria T. BEnzzo (UNL)
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C\ENClA&’CERVEZA
13:30 Acreditacion curso microscopia (Grupo A)
14:00a217:15  Curso Teérico-Practico:

“Microscopria CERVECERA” (GRuUPO A)

A CARGO DE L0S DOCTORES DIEGO LIBKIND Y CARLOS BErRTOLI (IPATEC, CONICET-UNCO)
17:30 Acreditacion curso microscopia (Grupo B)
18:00a221:15  Curso Tedrico-Practico:

“Microscoria CERVECERA” (GRuUPO B)
A CARGODE LOS DOCTORES D1EGO LiBKIND Y CaRLOS BERTOLI (IPATEC, CONICET-UNCO)

EL EVENTO “CIENCIAY CERVEZA - SANTA FE - ROSARIO” CUENTA CON EL APOYO DE

FICH UNIVERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL
FACULTAD DE INGENIERIA'Y CIENCIAS HIDRICAS
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